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La Fattoria Bini
dopo 2 secoli di vino
produrra la birra

L’amministratore delegato Mainardi: cosi puntiamo
a conquistare nuove quote del mercato italiano

dl Veronica Potenza
» EMPOLI
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S5i chiamano Avenue e Route
ma, contrariamente a quamnto i
nomi potrebbero far pensare,
non sono birre inglesi ma tosca-
nissime che stanno per essere
lanciate sul mercato grazie alla
voglia di reinventarsi di una del-
le storiche ariende vinicole
dell Empolese Valdelsa: la Fatto-
ria Bini di Monterappoli. Dopo
oltre duecento anni spesi a far vi-
ni, vinsanti e oli, I'impresa fon-
data nel 1802 da Mariano Bini
ha deciso di esplorare un territo-
rio sconosciuto: quello appunto
della birra.

¥id e orzo. «La fattoria possiede
circa 400 ettari di terreno — ha
detto Famministratore delegaio
della Fattoria Bini Simone Mai-
nardi — ed & prevalentemente
specializzata nella coltivazioni
di witi [circa 32 ettari) e olivi (cir-
ca 25 eftarile. A queste attivitd
peri si affianca da sempre una
coltivazione di orzo che da sem-
pre siuzzicava la volonta di Mai-
nardi di gettarsi nellimpresa
della produzione birraia, un
mercato meno saturo di quello
vinicolo in Italia e tramite il qua-
le I'amministratore delegato
spera di poter conquistare nuo-
ve fette di consumatori italiani,
sempre pii difficili da aggancia-
re per mezzo dei vini, seppur di
qualita.

Nuowvl mercatl, o] buoni vini to-
scani — ha detto Mainardi in oc-
casione della presentazione del-
la Garage beer a Monterappoli—
vanno molto bene all'estero ma
la crisi ha ridotto notevolmente
il nostro giro d'affan sul territo-
rio nazionales. Mainardi ha spie-
gato che ¢'e una voglia di impa-
rare I'arte della produzione bir-

Due partner entusiasti e strategici

Ad accompagnare la Fattoria Bini
nelPavventura della neonata
Garage beer sono due ditte
toscane apparentemente lontane
ann luce tra lono ma accomunate
dalla passione per Fartiglanalita
e la cura del dettagilo: 1a prima &
Ia Garage Inc., negozio-officina
empolese, la seconda & Birra
Amlata, BIrvificio con sede ad
Arcidosso, alle pendicl
delPomonimo monte nel
grossatano.

Garage Inc. & un marchio
empolese molto glovane, nato nel
2008 dalla passione comunedi
quattro motociclist] provenientl
dal mondo dell"industria tesslie
del vetro che, Insoddisfatti dalla
sterllia del rivenditor] utficiall
della Harley Davidson, hanno
decisodi scavalcare Il bancone e
Inwestire sulla parsonallzzaziong
el prodottl per appassionatl del
sottore. Una sCommessa che
sembraessere stata vinta dato
che, a meno di quattro anni di
distanza, la 0571 OTficina (quasto
1l nome del primo
negozio-officing con sede a
Empoll) ha datovitaaun
franchising che conta gla cinque
affillat] sul territorio nazionale.
«A breve pol - ha detto

Letichetta della nuova birra

Glampaoko Fullgnatl, uno del
QUALT SOC! - O SAFANNo due
nuoye aperture:aMonzaea
Veronas.

Anche Il biFriiCio Amlata é stato
fondato solo di recente ma, a
dispettn del suol 5ol sel annl di
storla, sl égla fattoun nome tra
gl appassionati della bevanda.
Lasua“bastarda rossa”, birra
aromatizzata con castagne del
Monte Amilata, I"anno scorso &
stata giudicata una delle diecl
miglior! birre al mondoal
Mondial de la blére dl Strasburgo.
«C1 place molto sperimentars -
hadatto Il birralo Claudio Cerulio
= produciamo anche una birra con
miele di Marruca e una allo
zafferano della maremmis.

raia ma sa bene che non d =i
reinvenia mastri birrai in un
giorno. Per questo motivo ha ini-
ziato la nuova avwentura instau-
rando una partnership con due
giovani imprese toscane estre-
mamente promettenti: la ditta
“Birra Amiata” di Arcidosso,

Grosseto, e la Garage Inc., offici-

na e negozio empolese specializ-
zaio in Harley Davidson. Ai pri-
mi & stata affidato il vero proces-
so produttivo, ai secondi la rea-
lizzarione del cosiddetto packa-
ging, |'elaborazione di logo, mar-
chio e bottiglia in modo da ren-
dere il prodotio il piis allettante
possibile.

FATTORIA BIN

= —

Simone Iallilﬂleml'ﬂ#ilh amministratori della Fattoria Bini e di Garage Inc., a fianco della nuova birra

Claudio Cerullo del Birrificio Amiata

il marchio. «Avere ingredienti ec-
cellenti non basta - ha detto 5i-
mone Mainardi - dovevamo tro-
vare i partners giusti che li faces-
sero spiccare, sia nella lavorazio-
ne che nella promozione. Legar-
ci al miglior mastro birraio e sco-
vare un brand che rappresentas-
se con una metafora il piacere
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della scoperta, di un viaggio sen-
soriale ira i sapori della propria
terra, di un gusto nuove, era il
nostro principale obiettivo. Cre-
diamo di averlo raggiuntas.

Per tatt | gustl. Tre i tipi di birre
prodotti finora: la Avenue, una
birra di frumento non maltato
ed orzo, la Route, birra chiara

pit1 frutiata grazie anche all'ag-
giunta dei luppoli americani dai
profumi e sapori icolari che
conferiscono alle birre gradevo-
lezza ed unicita. La terza & una
bevanda che sara presentata a
breve alla fiera Sapore 2012 di Ri-
mini e si chiama Dea Madre. La
particolarita? E una birra al mie-
leinvecchiata nei caratelli conte-
nenti la madre del vin santo "65
Lune" prodotto dalla Fattoria Bi-
nil. oll progetto ci ha subito entu-
siasmato —ha detto il mastro bir-
raio di Birra Amiata Claudio Ge-
rullo — perché per gli appassio-
nati di birra come noi & emozio-
nante pensare di poter osserva-
re l'orzo che utilizzeremo per la
birra fin dalla semina. Per la pri-
ma volta posso avere la certezza
chesi tratta di orzo non trattato
ecoltivato inmodo onestos.

La distruzlone. | canali di distri-
burione, hanno spiegato i tre
partner del progeito Garage be-
er, saranno principalmente i siti
delle tre aziende e quello dedica-
to alle birrewww garagebeer.ite
iristoratori. Gia migliaia gl ordi-
ni raccolti dai produttori che ini-
zieranno a distribuire solo dal
MEse Prossimo.



